
Gratin de 

légumes oubliés

SOUPE

CONSEIL POUR 
DES ANIMATIONS

ENTRÉE

SCANNEZ OU 
CLIQUEZ ICI

Soupe crémeuse aux 
champignons et au poulet 

Mardi 31 octobre 2023 ENTRÉE :  
Gratin de légumes oubliés

SOUPE :  
Soupe crémeuse aux 
champignons et au poulet

PLAT PRINCIPAL : 
NoChicken Chunks véganes  
à la Kriek

INGRÉDIENTS  
POUR 1 BAC GASTRONORME
5 kg mélange de légumes oubliés
2,5 kg pommes de terre
2,5 l babeurre
2,5 l crème
100 g Knorr Professional Ail Purée d’Épices
50 g Knorr Primerba Thym
1,5 kg gruyère râpé
480 g Knorr Préparation pour Terrines, Soufflés, Gratins

Coûts alimentaires 
par personne : 2,04 €€

POINTS
14

FRISSONNER AVEC  

HALLOWEEN  

COFFRET FÊTES  
DE FIN D’ANNÉE*
Sitôt Halloween passée, 
vous pouvez déjà songer 
aux fêtes de fin d’année. 
N’oubliez donc pas de commander 
le coffret fêtes de fin d’année, car les stocks sont limités. Via Cook 
& Save, vous recevrez de chouettes décorations de fin d’année, des 
animations pour événements, des articles pour le chef coq et l’équipe…

SCANNEZ OU 
CLIQUEZ ICI !

INGRÉDIENTS 
POUR 10 PERSONNES
2 l eau
180 g Knorr Professional Crème de  
 Champignons
400 ml crème
50 ml porto
100 g émincé de poulet
100 g champignons sauvages surgelés
-- ciboulette

Coûts alimentaires 
par personne : 0,41 €€ SCANNEZ OU 

CLIQUEZ ICI

CONSEIL :
De la noix de muscade 
fait encore mieux 
ressortir la saveur des 
champignons.

CONSEIL :
Pour rendre votre gratin de légumes oubliés encore plus 
festif, disposez les légumes par couleur et alternez-les.
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PRÉPARATION

PRÉPARATION

* Disponible à partir de début/mi-septembre 2023

https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/gratin-de-legumes-oublies-R9006055.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/soupe-cremeuse-aux-champignons-et-au-poulet-R9006020.html
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/inspiration-pour-les-chefs/collectivites/inspiration-du-moment/retour-aux-bases/un-petit-colis-pour-ambiance.html


For more information regarding this file, please contact the 
Production Team at:
Design Bridge Limited
International Branding Agency
18 Clerkenwell Close  
London EC1R 0QN
United Kingdom
T +44 (0)20 7814 9922
F +44 (0)20 7814 9024
www.designbridge.com
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Important Notice
Fonts will not be supplied with this artwork. The client or the client’s third party 
supplier is responsible for ensuring that it has obtained all fonts and necessary 
licences. All special colours specified are from the Pantone matching system unless 
otherwise stated. The colours on this printout are not accurate and are intended to 
be used as a guide only, do not use for matching purposes unless otherwise stated. 
This artwork file is repro ready, but does not contain important  information such 
as trap/grip/choke etc, these need to be applied by a reprographics specialist. 
Whilst every effort is made to ensure the accuracy of the text in this artwork, 
Design Bridge cannot accept responsibility for any errors or omissions. © Design 
Bridge 2016. All intellectual property reserved. Pending payment of full contract 
price. See terms and conditions.
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C O N S E I L  D E  D É C O R A T I O N

HALLOWEEN DANS L’ASSIETTE
Plongez les résidents dans l’ambiance d’Halloween et 
proposez-leur un sympathique snack dérivé des Vegetarian 
Butcher™ 
NoChicken 
Nuggets.
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PLAT PRINCIPAL

NoChicken Chunks véganes 
à la Kriek
INGRÉDIENTS  
POUR 10 PERSONNES
600 g The Vegetarian Butcher™ NoChicken Chunks
-- huile extra vierge d’olive
500 g échalotes émincées
600 g champignons blonds, en quartier
30 g Knorr Professional Mélange de Poivres Purée d’Épices 
10 g Knorr Primerba Thym
50 cl Kriek
150 g cerises dénoyautées au sirop
50 ml Knorr Professional Concentré Liquide Légumes
700 ml eau
150 g Knorr Fonds de Cuisine Roux Blanc
30 ml Knorr Professional Intense Flavours Roast Umami
-- Hellmann’s Vegan
-- chicon
-- radis
-- frites

Coûts alimentaires
par personne : 1,90 €€

SCANNEZ OU 
CLIQUEZ ICI

PRÉPARATION

Plus d’info sur ufs.com
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https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/cocotte-de-the-vegetarian-butchertm-nochicken-chunks-veganes-a-la-kriek-R90018403.html

