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@ Cirquede la Sauce

novy

PROFESSIONAL

Sausmeesters

VAN TRADITIE

1838 |

Carl Heinrich Knorr experimenteert
volop met gedroogde kruiden

en groenten om smaken en
voedingswaarden te bewaren.
Deze experimenten liggen aan

de basis van het aanbod van de
sauzenspecialist.

%

/ Voorlopers
INn sauzen

Door de jaren heen is
Knorr Professional
uitgegroeid tot de
referentie op het
vlak van kwalitatieve
sauzen. Voor elke
chef. Het doel? Tijd
winnen in de keuken
met een solide basis-
product waarbij de
chef zijn creatieve
speelvrijheid
behoudt.



@ Cirquede la Sauce

...tot toekomst

2024

Van poeder- tot vloeibare
sauzen, van basis tot
afgewerkt. Met verbeterde
recepturen en een
opfrissing van de
verpakkingen werkt
Knorr Professional
elke dag aan het

Kwaliteit en convenience ARG | assorumens
NAISE SAUCE
Een passie voor sauzen en een con- EsaEus/BSEse BReaaneeaISE T
stante honger naar innovatie zorgen 74 o \
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FREE'

voor producten van topkwaliteit die

N

chefs makkelijk naar hun hand DEMI-GLACE |
zetten én die hen klaarstomen S ™ 7
VLOEIB 4

voor de toekomst. L?égg?fﬁ j/

Klik en ontdek de
nieuwigheden!




Cirquede la Sauce

Overzicht
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Knorr Professional ===

Professional
Liquid Concentrate - '
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Schaaldieren
Sauzen
Professional

VEAL FOND CONCENTRE LIQUIDE

oy N Authentic = h s
Professional Y A Kalfsfond _
Visfumet & Liquid @
Concentrate

Kip

] Rnow | VEALIUS
Professional crier LE
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Demi-Glace il TtVA
VLOEIBAAR i Iy

LIGUIDE

& Gebonden R
Kalfsjus il
Vloeibaar

GRATIS <=

CONISCHE SAUSPAN 13cm

T.W.V.179 EURO

Bij aankoop van minimum 300 euro aan Knorr
Professional Sauzen’, in combinatie met een ‘PICK & MIX'.

Aankoopprijzen: Disclaimer: De prijzen die worden weergegeven zijn een indicatie, gebaseerd op grossiers uit
de markt. Deze zijn onderhevig aan fluctuatie door seizoensverandering en toevoer. UFS kan op geen enkele
manier verantwoordelijk gehouden worden voor enige afwijkingen ten opzichte van de realiteit.



@ Cirquede la Sauce

Knorr Professional
Liquid Concentrate Schaaldieren

v Voor je marinades, als sausbasis
of als finishing touch

v Voor nog meer diepgang
aan je gerechten met
scampi’s, kreeft,
garnalen, langoustines,
krabben en gamba'’s

v/ Toe te voegen aan

warme of koude L(%{jn CON*CENTS@E
& Q
gerechten op elk e
TROKKEN TOT PERFECTIE
moment van MIJOTE A LA PERFECTION
de bereiding

SCHAALDIEREN
CRUSTACES

llllllllll
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~

Ontdek de starters met Knorr Professional @
Liquid Concentrate Schaaldieren! «



Cirque de la Sauce

€o,26/persoon

(Enkel de espuma rode curry)

Espuma van rode curry

- SCHAALDIEREN
|NGRED|ENTEN CEUS#ACES

200 ml water
200 ml room
30 ml KnorrProfessional Liquid Concentrate

Schaaldieren
60 g boter
8¢ Thaise rode currypasta

Klik hier voor het

volledige recept!



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/zeevruchtenrisotto-met-kreeftenmedaillons-spinazie-en-rode-curry-R90024689.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-zeevruchtenrisotto&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

Cirque de la Sauce

PUNTEN

LIQUID CONCENTRATE
CONCENTRE LIQUIDE

lllllll
lllllllllllllllll

GETROKKEN TOT PERFECTIE
MUOTE A LA PERFECTION

SCHAALDIEREN
CRUSTACES

PUNTEN

@ € 1 ,46/persoon

Pladijs in crispy kiev-stijl

125 g zachte boter

200g KnorrProfessional Garde d'Or Hollandaise

109 Knorr Primerba Dragon

15 ml KnorrProfessional Liquid Concentrate Schaaldieren
600 g dikke pladijsfilets

-- eiwit

-- panko

PROFESSIONAL

HOLLANDAISE SAUCE " punten
SAUCE HOLLANDAISE

Salsa Holandesa / Sos holenderski
Holandska omacka

-rh e e F

Klik hier voor het
volledige recept! @


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/gefrituurde-pladijs-met-butternutpuree-en-een-kruidenslaatje-uit-kiev-R90024704.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-gefrituurde-pladijs&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

Cirque de la Sauce
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PUNTEN

‘ F

LIQUIDE

&

VLOEIBAAR

Ontdek het recept met
Knorr Professional Visfumet!




19
@ € 1 3, / liter (met mosselvlees en vongole)

INGREDIENTEN

100 g brunoise van flespompoen

159

Knorr Professional Pepermix Specerijenpuree

100 ml Pineau de Charentes
500 ml KnorrProfessional Visfumet

100 Ml room

40 g

159
259

509
50 g

Vloeibaar

Knorr Maizena Express
Blanke Sausbinder
Knorr Primerba Dille
gerookte haringeitjes
(avruga kaviaar)
vongole (optioneel)
mosselvlees (optioneel)

PUNTEN

Klik hier voor het

volledige recept!

= W
W Professional

Veelzijdige dille-pompoensaus

RN
\ LY I“'I,.- "i J@
x P 3 . e

Dille »

VisFumet

Fumet de Poisson

vioeibaar/ liquide
&F

= Jio1

Primerba®
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ans
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: gy
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PUNTEN


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/pompoensaus-met-dille-pineau-des-charentes-en-haringkaviaar-R90024623.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-saus-dille-pompoen&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

@ Cirquede la Sauce

Klaar voor gebruik: snel en
makkelijk

v Ideale basisvooral je
sauzen en/of om af te
werken met je persoonlijke
signatuur

Intense vleessmaak

AN

v Consistente kwaliteit en
smaak

v Uitstekende binding alsof
je het zelf hebt bereid

Rnowv Rnon

PROFESSIONAL

VEAL JUS

PROFESSIONAL

Ook geschikt voor koude

bereiding DEMI-GLACE S DE VEAU LIE
Bain-Marie stabiel L B e
Stabiel voor de magnetron, e eci jus / Telaci jus
dus ideaal voor afhaal- en/ FLUSSIG JE—
of bezorggerechten VLOEIBAAR
LIQUIDE
v Makkelijk te bewaren, op ey

kamertemperatuur, 48 uur

° o . "
IN de koelkast na openin 4 |Food
ils ¥e: | Food
7 i ¥ | Unilever &= | Solutions
§ ¥ | Food www.ufs.com
e Solutions gisfast: :
www.ufs.com
| ﬁ
|
J

kan worden ingevroren

* Zie tabel voor de varieteiten
met verbeterde recepturen




@ Cirquede la Sauce

Bekijk de
video en
ontdek de
tijdwinst
met dit
product

FFFFFFFFFFFF

DEMI-GLACE |
i

FLUSSIG

Nieuw | Nieuw | Gewicht/ | CU/

recept design ol pu Glutenvrij 'Vegetarisch

Knorr Professional
Demi-Glace Vloeibaar* v v TL 6
Knorr Professional
Gebonden Kalfsjus Vloeibaar* v TL 6

- *Vernieuwde producten en verpakkingen zullen geleidelijk aan mstrome
B maart 2025 afhankelijk van de productleterml jn. i
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Ontdek de sauzen met...

Knorr Professional

Gebonden Kalfsjus (@

Knorr Professional
Demi-Glace
Vloeibaar!

Vloeibaar!



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/product/knorr-professional-demi-glace-25-NL-597228.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=demi-glace&utm_campaign=demi-glace-video&utm_id=eoy&utm_term=PM&utm_content=NL

@ Cirquede la Sauce

100 g
150 g
40 g

500 ml
5d
10 g
5 ml

€) €6, .

Atypische kumquatsaus

INGREDIENTEN

100 ml water

suiker De
kumquat, in schijven gesneden b -
Knorr Professional Gember

Specerijenpuree ASISSaus
Knorr Professional Demi-Glace Vloeibaar
Conimex Sambal Oelek
Knorr Primerba Dragon

Knorr Professional Intense *
Flavours Citrus Fresh =

DEMI-GLACE

’H

INTENSE

~ FLAVOURS

i

VLOEIBAAR W/
LlGUIDE :"{_;.-I"ﬂ.l
FLOSSIG 7

Gember
Gingembre
Ingwer

Klik hier voor het
volledige recept!


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/kumquatsaus-R90024652.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-kumquatsaus&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NLNL

@ Cirquede la Sauce

€) €5,

Oosterse
kokos-

gembersaus

INGREDIENTEN

500 ml KnorrProfessional Demi-Glace Vloeibaar ®

100 ml_kokosmelk basissaus

309 Knorr Primerba Asian Pesto

60 ml Conimex Ketjap Manis (s

30g KnorrProfessional [
Gember Specerijenpuree

80 g pijpajuin, fijngesneden

10 g sesamzaad

10ml limoensap

De

nnnnnnnnnnnn

VLOEIBAAR
LIQUIDE
FLUSSIG

'M—’_ < Pr ofessional

Gember
Gingembre

Ingwer
uree/purée/piree

Asiatische Pesto
Pesto Asiatique - Thai @
) Asiatisches Pesto v

Klik hier voor het

volledige recept! ﬂ«


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/oosterse-kokos-gembersaus-R90024648.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-oosterse-kokossaus&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

@ Cirquede la Sauce

€) €8,

Saus van pruimen

& peperkoek De
INGREDIENTEN basissaus

100g peperkoek 088k

500 ml KnorrProfessional Demi-Glace
Vloeibaar |

100 g gedroogde pruimen, fijngesneden N &~ oo

30 ml calvados

10 ml xeresazijn

150 ml water

25 ¢ graanmosterd

40 g Knorr Primerba Gefruite
Ui met Spek

VLOEIBAAR o/
LIQUIDE 4
FLUSSIG

Klik hier voor het
volledige recept!


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/saus-van-pruimen-en-peperkoek-R90024663.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-saus-pruimen-peperkoek&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

INGREDIENTEN

150 g
509
209

5d

30 ml
259
500 ml

5 ml

@ €6,90/ liter \

Future ‘proef’

FUTURE
MENUS

Wist je dat'de meeste
vitamines onder de schil
zitten? Geroosterde
knolselderschillen leveren
bovendien gigantisch
veel smaak op. 1

Ontdek de trends

van de toekomst

T T

-

Knolseldersaus met miso

schillen van knolselder !
sjalot @

Knorr Professional ey
Gember Specerijenpuree T S
Knorr Primerba Tijm \  FLAVOURS .
sanbaizu (of dashi) v
i EAL JUS
Mmiso
i JUS DE VEAU (£
Knorr Professional Gebonden Gebonden Kalfsjys
Kalfsjus Vloeibaar seoundener Kalbssaft
) eleci jus / Tel'gci jUs
Knorr Professional

p——

Intense Flavours
Citrus Fresh

VLOEIBAAR
LIQUIDE
FLUSSIG

TEKUTA

Klik hier voor het

volledige recept!



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/inspiratie-voor-chefs/future-menu-trends-2024/wesley-bay.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=trends-van-de-toekomst&utm_campaign=wesley-bay&utm_id=eoy&utm_term=PM&utm_content=NL
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/knolseldersaus-met-miso-en-gember-R90024707.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-saus-knolselder-miso&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

Cirquede la Sauce

Knorr Professional Garde ’°Or

AN

11 top varieteiten beschikbaar

AN

Klaar voor gebruik: snel en makkelijk
(opwarmen en serveren)

Veelzijdig: aanpasbaar aan je eigen smaak

Consistente kwaliteit en smaak

9 glutenvrije varieteiten V6 ré ) 1(_ or de
Ook geschikt voor koude bereidingen *
Bain-Marie stabiel recep 1‘6{60“

Stabiel voor de magnetron, Vér‘ nl ou wd@
dus ideaal voor afhaalmaaltijden V@"Pakt/ng

en/of bezorging

v
v
v
v
v
v

EROEESSToNAL

MUSHROOM SAUCE o | 40
SAUCE CHAMPIoKE G479 1 AU POIVRE 72227 1EPOUR POISSON

feffer Sauce / Sa e .
th ' saalaP
Si:rwﬂﬂﬂ"sﬁ'? / Pilz Sauce / Svampsas : Omacka se zelenjm 2 ﬁm; Fischsauce
€/ Soppsaus o= enjma giemym karenin

S 98 BEARNAISE SAUCE ) M RED WINE SAUCE
" SAUCE BEARNAISE ' JAUCE A LA BORDE

A~ Béamaise saus / Sais, Bearnesa i S, Rode Wijnsaus / Rotweinsauce

e

GLUTEN FREE'

SANS
GLUTEN

———

‘@& 7] GLUTEN FREE
Ll s
GLUTEN

——

* Zie tabel voor de varieteiten
met verbeterde recepturen




Cirque de la Sauce

Knorr
Professional

Garde ’Or’

Bekijk de
how-to-video’s

o

Nieuw Nieuw | Gewicht/  CU/ s :
recept design CU DU Glutenvrij Vegetarisch

QVIENIR,

% = Glutenvrij

= Vegetarisch

VEGETARIAN

Knorr Professional e,
Garde d'Or Pepersaus v 1L 6 Y

Knorr Professional
Garde d’Or Hollandaise Saus

Knorr Professional
Garde d’'Or Kaassaus

Knorr Professional
Garde d'Or Bearnaise Saus

Knorr Professional
Garde d'Or Witte Wijnsaus

Knorr Professional Garde d'Or
Champignonsaus met Garnituur

Knorr Professional
Garde d'Or Kerriesaus

Knorr Professional
Garde d’'Or Vissaus

Knorr Professional
Garde d’'Or Witte Bassissaus

Knorr Professional Garde d'Or v
Champignonsaus zonder Garnituur

4
Knorr Professional v

Garde d'Or Rode Wijnsaus

N

1L 6 Y

N

1L 6 Y

N

1L 6 Y

N

Y

N

1L 6 Y

w24 20 b JB 0 90 J0 ¢

1L

*Vernieuwde producten en verpakkingen zullen geleidelijk aan instromen t 3 4_,,_
afhankelijk van de productietermijn. | =

Ontdek de recepten met
Knorr Professional Garde d’ Or'

,-'.r-s /

_——


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/inspiratie-voor-chefs/knorrprofessional/verbeterde-recepten.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=garde-dor&utm_campaign=landinspagina&utm_id=eoy&utm_term=PM&utm_content=NL

Cirque de la Sauce

€) €7,%..

Hartverwarmende

I COO0K
&SAVE

ey
I =
Lo - ™

INGREDIENTEN Tnovy I

PUNTEN

=

PROFESSIONAL
PROFESSIONAL

100 g rode ui, fijngesnipperd FISH SAUCE
60 ml  witte wijn >AUCE POUR POISSON
50 ml wittewijnazijn

INTENSE

prLAYOURY

—_—

15g  kappers s FRESH 4

VLOEIBARE SHAAKMAKER MET HANDARLIM,
PERZISCHE LIMDEM EN YUZU,
ASSAISOMNEMENT LIQUIDE A BASE DE M A KDRRINE

11 Knorr Professional i
Garde d'Or Vissaus R — -
309 Knorr Primerba Tuinkruiden & S primerts
259 bieslook, fijngesneden SR v S
10g  KnorrProfessionalintense — 7 ST
Flavours Citrus Fresh =

Gartenkrauter

—
e
oo

o
L

|

T
axyre

UNTEN

——
s
’
R
e
o
p——

-

s

1

L


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/warme-tartaarsaus-voor-vis-en-groentegerechten-R90024612.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-saus-tartaatsaus&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

Cirque de la Sauce

€) €7,

Pepersaus
met een twist

PROFESSIONAL

PEPPER SAUCE
SAUCE AU POIVRE

Pepersaus / Pleffer Sauce / Sal imi
_ saalaP
gus_ﬂueprzm / Omégka se zelenym a c;:‘nr:;;m : Err .
macka so zelenym Ciermym korenim P

INGREDIENTEN
11 Knorr Professional

Garde d'Or Pepersaus Uiz
50ml cognac

100g opgeslagen room

- : / —’—_
— — / /’;

N, B

Klik hier voor het
volledige recept!



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/peperroomsaus-R90024659.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-pepersaus&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

Cirque de la Sauce

€) €11,%,..

30 g
509
159
159
500 ml
25 ml
109
25 ml

Vin jaunesaus

INGREDIENTEN

200 ml water

gedroogde hoorn des overvloeds
Sjalot PUNTEN

((0 (0]0] ¢

Knorr PrimerbaTijm SN
Knorr Professional Pepermix Specerijenpuree <l PUN,TEN
Knorr Professional Garde d’Or Witte Wijnsaus | “& - >
Knorr Professional Liquid Concentrate Kip '

Knorr Primerba Champignon
witte wijn

PROFESSIONA
L
KIP

R WHITE WINE SAUCE

TS VEOR SOEPEN  STOCFS

b :ﬁummmm EM *E* SAU CE VI
B SOUPES, RAGEOT
108 soures, oo C
-

Witte Wijnsaus / Weiflweinsayce

“ E.f.iﬂﬁ.-m' f Professional
4 Champignon 3 Pepers S
Primerba I i @ 3 Poivres =
Mige &n Place !

3 Pfeffer

puree/purée/plree

0SS

Tijm » Thym « Thymian @

iiiiiiiiii

Klik hier voor het =

volledige recept!


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/vinjaunesaus-met-gedroogde-paddenstoelen-voor-bij-kip-vis-en-kalfsvlees-R90024664.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-vis-jaunesaus&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

@ Cirquede la Sauce

€) €9,

Jachtsaus

met jeneverbes

INGREDIENTEN

100 g gerookte spekblokjes

150 g zilveruitjes (diepvries)

100 g Luikse stroop

19 gemalen jeneverbes

11 Knorr Professional Garde d'Or

100 g wilde veenbessen (diepvries)

Rode Wijnsaus

Klik hier voor het

volledige recept!

RED WINE SAUCE ?
SAU[:EALABORDELA'SE " Ugsave

el
Rode Wijnsaus / Rotweinsauce

———

GLUTEN FREE :
L 2SS, PUNTEN
ELHTEH _ 1 i

——



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/jachtsaus-met-jeneverbessen-R90024669.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-jachtsaus&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

Cirque de la Sauce

Knorr Knorr
Professional Professional

Authentic Liquid
Kalfsfond Concentrate Kip

W Fnowv

PROFESSIONAL I PROEE S N AL

LIQUID CONCENTRATE
AUTHENTIC CONCENTRE LIQUIDE

L
llllllllllllllllllllllllll

VEAL FOND GETROKKEN TOT PERFCTIE |

MIJOTE A LA PERFECTION
LIQUID

,__,_n——-

MADE WITH
NATURAL INGREDIENTS

KIP
VOLAILLE

SASIS VOOR SOEPEN, STOOFSCHOTELS.
SAUZEN, MARINADES EN SMAAKMAKER

1 3, B ' by CES,
P SRt s gl
axxre

7/

PUNTEN

:._ .rl

o
I'__ ‘
A 'h.'.'

Ontdek de sterrenrecepten met i
Knorr Professional producten! i



Cirque de la Sauce

‘uu_u, Jﬂﬂfﬁiﬂr’“‘

“Kalfsfond is een
- meesterlijke zet als
~ . basis voor gluten-

-, en lactosevrije
-, gerechten.”

1

I:IEROS €20,°°/ liter

Filet pur
van kalfsfilet

EEEEEEEEEEEE

AUTHENTIC
VEAL FOND

LIQUID

i 10 g VierkrUidenpOeder Hnru::ﬂﬁfdg:::mms v

180 ml sherry

150g Xxeresazijn

20 g rijstazijn

2|

2 blaadjes van de kersenboom (optioneel)

Klik hier voor het
volledige recept!

I = . II I._' Tt .II| I
1.: r‘ - rl


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/filet-pur-van-kalfsfilet-met-knolselderravioli-en-champignonsaus-R90024703.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=yves-filet-pur&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

-1

“Deze
Concentrate geeft
een fantastisch

! diepe smaak
aan je bereidingen.
Een must-cook!”

DS

EEEEEEEEEEEE

INGREDIENTEN
400g Kkipfilet

600g ontbeend kippenbillenvlees | ol
11 water —
75 ml -

300 ml room
100 ml truffelsap

170 g
peper en zout

Klik hier voor het

volledige recept!


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/vol-au-vent-met-kalfszwezerik-zoetzure-sjalot-en-truffel-R90024676.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=wout-vol-au-vent&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

ONGEZIENE

Cirque de la Sauce \ ACTI E
y

GRATIS <™=

CONISCHE SAUSPAN 15cm

T.W.V.179 EURO

p A
i f"
\ ‘7 %
.\."I.
] \.‘1“"\.
“n‘__ -
"-‘_-.-‘--_.-;-
B -

DEMI-GLACE

. " ==/ TOMATO PRONTO
/ &) LN NAPOLETANA . Skawen

-
a
-

*Klik hier voor de actievoorwaarden.

NS


https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/inspiratie-voor-chefs/cirque-de-la-sauce/demeyere-sauspan-actie.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=demeyere-actie&utm_campaign=voorwaarden&utm_id=eoy&utm_term=PM&utm_content=NL
https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/inspiratie-voor-chefs/cirque-de-la-sauce/demeyere-sauspan-actie.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=penetration-activation&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=NL

