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@ Cirquede la Sauce

novy

PROFESSIONAL

Des experts en sauce

DE TRADITION..

L\

1838

Carl Heinrich Knorr teste d'innom-
brables associations de legumes et
d'herbes seches afin de préserver
les saveurs et les valeurs nutritives.
Ses expériences successives le
hissent au rang de spécialiste

en sauces, avec un tres large
assortiment de produits.
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Au fil des ans, Knorr
est devenu la grande
réference en sauces
de qualité, pour
n'importe quelle
cuisine. L'objectif ?
Gagner du temps
en cuisine avec un
produit de base
solide tout en
permettant au chef
de conserver sa
liberté creative.



@ Cirquede la Sauce

...et d’avenir

"\ 2024

En améliorant ses recettes

et en renouvelant ses
emballages, Knorr Professional
travaille chaque jour sur
'assortiment, allant des
produits de base
jusgu’aux produits
finis, en passant par
les sauces en poudre
et les sauces liguides.

Qualité et facilitée RaEREEL

AISE SAUCE
Une passion pour les sauces et o BsEse BRe!leaISE R
une envie constante d’'innovation \

PROFES S| OMAL

garantissent des produits de haute

| qualité que l\es chefs peuven’F DEMI-GLACE
facilement adapter a leur style et qui - 7
les préparent pour l'avenir. VLOEIBAAR 2,

FLUSSIG 7/

Cliquez et decouvrez
les nouveauteés'!




Cirquede la Sauce

Knovw FISH SAUCE
SAUCE E POUR POISSON

UGUID COMCENTRATE
COMCENTRE LHI-'-'-J \DE

Knorr Professional ===
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Sauces
Knorr Professional o el
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SAUCIER CONIQUE 18CM

<2 GRATUIL

MADE IN BELGIUM

A lachat d’'un minimum de 300 euros de Sauces

Knorr Professional’, en combinaison avec une
application « PICK & MIX ».

Prixd'achat: Avertissement: Les prix indiquées sont seulement une indication, basée sur les prix des grossistes
et du marché. Ils sont soumis a des fluctuations dues aux changements saisonniers et a l'offre. UFS ne peut en
aucun cas étre tenu responsable des écarts par rapport a la realite.



@ Cirquede la Sauce

Knorr Professional
Concentré Liquide Crustacés

v Pour vos marinades, comme
sauce de base ou finition

v Pour enrichir vos plats a base
de scampis, homard,
crevettes, langoustines
et gambas

v/ Utilisation a n‘importe
quelle étape de

PROFESSIONAL

préparation, qu’elle 1OUID CONCENTRATE
i B -ONCEN i

i I:t chaude ou | GETROKKEN TOT PERFECTIE

frO | d e | MIJOTE A LA PERFECTION

SCHAALDIEREN
CRUSTACES

SASIS VOOR SOEP OTELS,
EN, STOOFSCH
gsﬂ”zE“r MARINADES EN EMAAK_MAKEE
g oLk SOUPES, RAGOUTS, S AUCES,

MARINADES ET ASSAISONNEMENTS

EEEEEEEEE

Découvrez les entrees avec Knorr @
Professional Concentré Liquide Crustacés! «




Cirque de la Sauce

€o,26/personne

(Seulement l'espuma de curry rouge)

Espuma de curry rouge

- SCHAALDIEREN
|NGRED| ENTS CEUS#ACES

200 ml d'eau

200 ml de creme

30ml deKnorrProfessional Concentre Liquide Crustaces
60 g de beurre

8¢ de pate de curry rouge thai

Cliquezici pour

larecette complete!



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/risotto-aux-medaillons-de-crustace-et-epinards-R90024689.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-risotto-aux-m%C3%A9daillons-de-crustace&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

Cirque de la Sauce

@ € 1 ,46/personne

Plie croquante facon Kiev

INGREDIENTS

125 g de beurre doux
200g deKnorrProfessional Garde d'Or Hollandaise
109 de Knorr Primerba Estragon

POINTS 15ml deKnorrProfessional Concentre Liquide Crustaces
Know 600g de gros filets de plie
Gk N olanc d'ceuf
e B chapelure

SCHAALD'IEB.EN
CRUSTACES PROFESSIONAL

HOLLANDAISE SAUCE * poinTs
SAUCE HOLLANDAISE

Salsa Holandesa / Sos holenderski
Holandska omacka
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POINTS

Cliquezici pour
larecette complete!


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/plie-meuniere-et-puree-de-butternut-a-la-mode-de-kiev-R90024704.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-plie-meuniere&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

Cirque de la Sauce

= Kknorr
Professional

Fumet de
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POINTS

LIQUIDE

&

VLOEIBAAR

Decouvrez la recette avec Knorr
Professional Fumet de Poisson!




19
@ €1 3, / litre (Avec chair de moules et palourdes plates)

INGREDIENTS

100 g
159

100 ml
500 ml
100 ml
40 g

159
259
509
509

de brunoise de courge

de Knorr Professional Mélange
de Poivres Purée d’Epices

de Pineau des Charentes

de Knorr Professional Fumet de Poisson Liquide

de creme

de Knorr Maizena Express
Liant pour Sauce Blanche
de Knorr Primerba Aneth
de caviar de hareng

de palourdes (facultatif)
de chair de moules

(facultatif)

POINTS

Cliquezici pour

larecette complet

= W
f‘ﬁ“ Professional

e!@

POINTS

Sauce au potiron et a Paneth

Y.  VisFumet
N8 Fumetde Poisson
N wnei’b&ﬂ-" 7 liquide
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https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/sauce-au-potiron-a-laneth-au-pineau-des-charentes-et-au-caviar-de-hareng-R90024623.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-saus-dille-pompoen&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

@ Cirquede la Sauce

N X

AN

facile a utiliser

Base ideale pour toutes
VoS sauces et/ou peut étre
finie avec votre signature
personnelle

Gout intense de viande
Qualité et gout constants

Liaison brillante telle que
vous l'auriez préparée
vous-meme

Excellente en préeparation
froide

Stable au Bain-Marie

Stable au micro-ondes,
idéale donc pour vos plats
a emporter et/ou a livrer

Facile a stocker, a
température ambiante,
48 heures au frais une fois
ouvert, peut étre surgelé

* Pour les variantes avec recettes
ameliorées : voir tableau

Préetes a l'emploi:rapide et

-

PROFESSIONAL

DEMI-GLACE

S T

VLOEIBAAR
LIQUIDE
FELUSSIG

- = Umilaswar
{ ¥ Food
et ¥ | Unilever e | Solutions
w3 ¥ | Food '
LE Tl - www.ufs.com
sForas solutions
www.ufs.com

PROFESSIONAL

VEALJUS
S DE VEAU LIE

ebonden Kalfsjus
bundener Kalbssaft
eci jus / Telaci jus

S

VLOEIBAAR
LIQUIDE
FLUSSIG
TEKUTA




@ Cirquede la Sauce

Regardez
lavideo et
decouvrez
legainde
tempsdece
produit

FFFFFFFFFFFF

DEMI-GLACE

/
"H i

VLOEIBAAR ;/
LIQUIDE 7,
FLUSSIG

Chang.
Nouvelle de

recette desian

\ 4 Y 4 1L 6

Knorr Professional
Jus de Veaw Lié Liquide* v 1L 6

Poids/ | CU/
ol DU

Sans gluten | Végeétarien

Knorr Professional
Demi-Glace Liquide*

~ *Les produits et emballages renouveles arriveront progressivement entr
b en fonctlon du calendrier de productlon ikl
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Decouvrez les sauces avec...

i
i -'E
Fria

Knorr Professional

Jus de Veau Lié (@

Knorr Professional
Demi-Glace

Liquide!

Liquide'!



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/product/knorr-professional-demi-glace-3-FR-597228.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=demi-glace&utm_campaign=demi-glace-video&utm_id=eoy&utm_term=PM&utm_content=FR

@ Cirquede la Sauce

€) €6, ...

Sauce atypique aux kumquats

INGREDIENTS

100 ml d'eau
100 g de sucre

150g de kumquats, coupés en tranches La SAUCEe

40 g de Knorr Professional Gingembre

Purée d’Epices
500 ml de KnorrProfessional Demi-Glace Liquide de bas C
59 de Conimex Sambal Oelek

109 de Knorr Primerba Estragon
5 ml de Knorr Professional Intense
Flavours Citrus Fresh

ey

PROFESSIONAL

DEMI-GLACE

J———

INTENSE

~ FLAVOURS

i

VLOEIBAAR W/
LlGUIDE :"{_;.-I"ﬂ.l
FLOSSIG 7/

Gember
Gingembre
Ingwer

Cliquezici pour
larecette complete!


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/sauce-aux-kumquats-R90024652.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-kumquatsaus&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

@ Cirquede la Sauce

€) €5,

Sauce
orientale
coco-gingembre

INGREDIENTS L.asauce

500 ml de Knorr Professional Demi-Glace Liquide
100 ml de lait de coco de base

309 de Knorr Primerba Pesto Asiatique
60 ml deConimexKetjap Manis A
30g deKnorrProfessional 6

Gingembre Purée d’Epices -
80 g de jeunes oignons, éminceés
109 de graines de sésame

10 ml de jus de citron vert
Professional

M
ﬁ—/ Gember

GingEmhrE — POINTS

Ingwer

VLOEIBAAR
LIQUIDE
FLUSSIG

puree/purée/piiree (8 el

Primerba’
HMise en Place”

Asiatische Pesto
Pesto Asiatique - Thai @
) Asiatisches Pesto v

Ll iy - =
2 d

Cliquezici pour

larecette complete!



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/sauce-orientale-coco-gingembre-R90024648.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-oosterse-kokossaus&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

@ Cirquede la Sauce

€) €8,

Sauce aux pruneaux
& au pain d’épices

INGREDIENTS

100 g
500 ml

de pain d’'épices
de Knorr Professional Demi-Glace
Liquide

de pruneaux séches, émincés

de calvados

de vinaigre de xéeres

d'eau

de moutarde a l'ancienne
de Knorr Primerba Oignons
au Lard

100 g
30 ml
10 ml
150 ml
259
40 g

Cliquezici pour
larecette complete!

L.a sauce
de base
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https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/sauce-aux-pruneaux-et-au-pain-depices-R90024663.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-saus-pruimen-peperkoek&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

A bas le gaspillage

FUTURE
MENUS

Le saviez-vous ? C'est sous
la pelure que se trouve la
plus forte concentration
de vitamines. Les pelures f
grillées de celeri-rave offrent §
en outre un incroyable
condensé de saveurs.

@ -

Decouvrez les
tendances du futur

€) €6, A |

Sauces au céleri avec miso

INGREDIENTS

150g d’‘épluchures de céleri-rave !

509 d'échalote @

20g  deKnorr Professional Gingembre e
Pu rée d'Epices S—— ree INTENSE

\ LAVIIR S

59 de Knorr Primerba Thym

30 ml de sanbaizu (ou dashi)

25 ¢ de miso

500 ml de Knorr Professional Jus de
Veau Lie Liquide

5 ml de Knorr Professional
Intense Flavours
Citrus Fresh

PROFESSIONAL

VEAL JUS
JUS DE VEAU (£

Gebonden Kalfsjus

ebundener Kalbssaft
Teleci jus / Tel'ger jUs

p——

VLOEIBAAR
LIQUIDE
FLUSSIG

TEKUTA

POINTS —

Cliquezici pour

larecette complete!



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/inspiration-pour-les-chefs/future-menu-tendances-2024/wesley-bay.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=trends-van-de-toekomst&utm_campaign=wesley-bay&utm_id=eoy&utm_term=PM&utm_content=FR
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/sauce-au-celeri-rave-au-miso-et-au-gingembre-R90024707.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-saus-knolselder-miso&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

Cirquede la Sauce

Knorr Professional Garde ’°Or

AN

11 top variéetes disponibles

AN

Préetes a l'emploi: rapide et facile a utiliser
(rechauffer et servir)

Polyvalentes: personnalisables a votre gout

Qualite et gout constants

9 variétés sans gluten 2@ ( 31"‘1"@ <
Excellentes en préparation froide re 1Lrava /[ [ é o 8*

Stables au Bain-Marie
odornisation

e | ’eméa[[age

N X X X X X

Stables au micro-ondes, idéales
donc pour vos plats a emporter
et/ou a livrer

EROEESSToNAL

MUSHROOM SAUCE o | 40
SAUCE CHAMPIoKE G479 1 AU POIVRE 72227 1EPOUR POISSON

feffer Sauce / S3 e _

Ch ' vauce / dalsaala P

Ei:rwﬂg:nu;ﬁ? / Pilz Sauce / Svampsas : Omacka se zelenjm 2 ﬁm; Fischsauce
Oppsaus e enyma Eiﬂﬂ'l:"n't kﬂl'ETIiI'I]

A~ Béamaise saus / Sais, Bearnesa 7/ S Srs Rode Wijnsaus / Rotweinsauce

& S BEARNAISE SAUCE ’ I RED WINE SAUCE
& SAUCE BEARNAISE '~ DAUCE A LA BORDELAISE 72

‘@& 7] GLUTEN FREE
| sans
GLUTEN

——

e —

GLUTEN FREE'

SANS
GLUTEN

———

* Pour les variantes avec recettes
ameliorées : voir tableau




Cirque de la Sauce

Knorr

SANS
% = Sans gluten

GLUTEN VEGETARIAN

Professional
Garde d’Or”

= Végeétarien

Nouvelle

Chang.

de

Regardez les videos

etape par etape

o

Poids/ | CU/

recette d

CU

DU |Sans gluten Vegetarien

Garde ¢'Or Sauce Poivre $ ® 1 X
Garcie ¢ O Hollandaise ® - K&
(K]rc;c:c;repc;?gerssscltc:l:ceﬂF romage v 1L 6 :‘i
Garde 'O Béamaise ® 't K&
Garcie  Or Sauce Vin Blanc ® 't K&
Champignons avec Gamiture ® 't || &
Garde d'Or Soute Curry ® L€

Garde d'Or Saute Poisson ® 't K&
Knorr Professional - 6

Garde d'Or Base Blanche

Champignons sans Garmiture ® 't K&
Coeevmposge ® . - &

du calendrier de production.

Decouvrez les recettes avec
Knorr Professional Garde d’ Or'

—

-

-

e
et g

-

,-'.r-s /

gt



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/inspiration-pour-les-chefs/knorrprofessional/nouvelles-recettes.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=garde-dor&utm_campaign=landinspagina&utm_id=eoy&utm_term=PM&utm_content=FR

Cirque de la Sauce

€) €7,

Irrésistible sauce
tartare maison

INGREDIENTS
=
100g d’'oignon rouge eminceé .
60 ml  cevinblanc SAUCE PR s
50 ml devinaigre de vin blanc Vs Fchsac .i
15 g de cQpres . i —
11 de Knorr Professional Garde oL
d’Or Sauce Pour Poisson S
30 g de Knorr Primerba Fines ot W[ L
R ' N ; | , Primerba* > E—
Herbes Tuinkruiden-::e::rbﬁ* ummllim:ummi we

Gartenkrauter
o | e

259 de ciboulette ciselée
109 de Knorr Professional
Intense Flavours Citrus Fresh

Cliquezici pour

larecette complete!


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/sauce-tartare-chaude-pour-plats-a-base-de-poisson-et-de-legumes-R90024612.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-saus-tartaatsaus&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

Cirque de la Sauce

€) €7,

Sauce au poivre avec o
une touche d’originalit

SAUCE AU POIVRE
INGREDIENTS —

’ gﬂper_s.aus / PiEﬁ‘er Sauce / Salsa a la Pimignta Verd
11 de Knorr Garde d’'Or Sauce au Poivre

50 ml de cognac —

100 g de creme fouettée |

e

W
\

e /__,__;_./:4
: — - / ;

N, B

Cliquezici pour

larecette complete!


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/sauce-poivre-creme-R90024659.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-pepersaus&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

Cirque de la Sauce

€) €11,%,..

Sauce au vin jaune

INGREDIENTS

200 ml d'eau

30 g de cornes d’abondance séchees
(champignons)

50 ¢ d'échalote

15g deKnorrPrimerba Thym POINTS

15g deKnorrProfessional Mélange de Poivres Know (EAE
Purée d’Epices CONGENTRE bUDe 7

500 ml de Knorr Professional Garde d’Or R

25 ml
109

25 ml

Sauce Vin Blanc GordedZF

de Knorr Professional Concentre

PROFESSIONA L

Liquide Volaille A WHITE WINE SAUCE
de Knorr Prittaehe EMCE}’HB!;ANC
Champignon

Primerba’

Mise em Place’

Champignon @

Professional

3 Pepers
3 Poivres

3 Pfeffer

puree/purée/plree

de vin jaune

Primerba’
— oES8K
Tijm « Thym « Thymian @ A

Cliquezici pour

larecette complete!


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/sauce-au-vin-jaune-et-aux-champignons-seches-R90024664.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-vis-jaunesaus&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

@ Cirquede la Sauce

€) €9, .

Sauce chasseur aux
baies de genévrier

: RED WINE SAUC g ?
INGREDIENTS EBHCEALABOREDEmsE &

100 g de lardons fumeés
150g d‘oignons grelots (surgele)
100 g de sirop de Liege

e

GLUTEN FREE :
ISAHE A " .:-___ POINTS
1 fpd

19 de baies de genévrier moulues
11 de Knorr Professional Garde d'Or
Sauce a la Bordelaise

100 g de baies de genévrier sauvages (surgelé)

—

e

Cliquezici pour
larecette complete!



https://www.unileverfoodsolutions.be/nl/recept/jachtsaus-met-jeneverbessen-R90024669.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=recept-jachtsaus&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

Cirque de la Sauce

Knorr Knorr
Professional Professional

Authentic Concentré
Fonds de Veau Liquide Volaille

,,‘ll

Fnow  Fhnow

PROFESSIONAL I PROEESSID N AL

LIQUID CONCENTRATE
AUTHENTIC CONCENTRE LIQUIDE

L
llllllllllllllllllllllll

VEAL FOND GETROKKEN TOT PERFICTIE |

MIJOTE A LA PERFECTION
LIQUID

,__,_n——-

MADE WITH
NATURAL INGREDIENTS

KIP
VOLAILLE

SASIS VOOR SOEPEN, STOOFSCHOTELS.
SAUZEN, MARINADES EN SMAAKMAKER

1 3, B ' by CES,
P SRt s gl
axxre

/7

POINTS

/4

( POINTS
ﬂ'fl- !':'1]1"““"“‘
;}_é'a | gquutiont

:.. 'l'l

A "; )

Decouvrez des recettes etoilees avec
des produits Knorr Professional!



Cirque de la Sauce

‘uu_u, Jﬂﬂfﬁiﬂr’“‘

“Le fond de veau
- estune base

~ . magistrale pour
- les recettes sans
-, lactose ni gluten.”

1

I:IEROS €20,°°/ litre
Filet de veau

EEEEEEEEEEEE

AUTHENTIC
VEAL FOND

LIQUID

| W

150g devinaigre de Xéres sl Voo

axres

209 de vinaigre de riz
2 |

2 feuilles de cerisier (facultatif)

Cliquezici pour



https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/filet-pur-ravioli-au-celeri-et-sauce-aux-champignons-R90024703.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=yves-filet-pur&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

INGREDIENTS

400 g
600 g
11

75 ml

300 ml
100 ml
170 g

de blancs de poulet
de cuisses de poulet desossées

d’'eau

de creme

de jus de truffes

sel et poivre

Cliquezici pour

larecette complete!

“Ce concentré
liguide apporte aux
recettes un gout
‘d’'une incroyable
~_profondeur. Un
indispensable !”

DS

EEEEEEEEEEEE

UQUID CONCENTRATE
ONCENTRE LIQUID

GETROKKEN TOT PERFECTIE
LJOTE A LA PERFECTION

oo
llllllllll

KIP
VOLAILLE

’-F_
DASIS YOOR SOEPEM, STOOFSCHOTELS


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/recette/vol-au-vent-au-ris-de-veau-echalote-aigre-douce-et-truffe-R90024676.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=wout-vol-au-vent&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR
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MADE IN BELGIUM

D'UNE VALEUR DE 179 EUROS*
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*Cliguez ici pour les conditions d'action.

|\


https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/inspiration-pour-les-chefs/cirque-de-la-sauce/action-sauteuse-demeyere.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=demeyere-actie&utm_campaign=voorwaarden&utm_id=eoy&utm_term=PM&utm_content=FR
https://www.unileverfoodsolutions.be/fr/inspiration-pour-les-chefs/cirque-de-la-sauce/action-sauteuse-demeyere.html?utm_source=showpad-hore&utm_medium=najaar&utm_campaign=penetration-activation&utm_id=cirque-de-la-sauce&utm_term=PM&utm_content=FR

